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Licopeno de subproductos tomate agrimaxo

Carotenoide responsable de color rojo con propiedades funcionales
como antioxidante, antiinflamatorio y quimioterapéutico

CHIESA Chiesa Virginio (Italy)

SSICA Stazione Sperimentale
per I'Industria delle
Conserve Alimentari (Italy)
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Licopeno de subproductos tomate agrimaxo

IRTA

Incrementar dosis diaria recomendada REGEncA [T{TEENGLOGIA |

[ '..;'3 LIMENTAR -¥,

Posible aplicacion en productos de IV
gamma

Microencapsulation by coacervation technique
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Licopeno de subproductos tomate agrimaxo
IRTA

Disenio de aplicaciones e [ o
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Enriquecimiento de productos panificables y untables



Licopeno de subproductos tomate agrimaxo
IRTA

Diseio de aplicaciones Feenca [T eenoiooi |
[ AGROALIMENTARSS |

C_L IPP_L
1,2gr 2 mL extract

Aplicaciones como colorante alimentario

Planta Piloto IRTA con Registro Sanitario
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Proteina de piel de patata agrimaxo

Proteina de patata como emulsionante en mayonesa % Fraunhofer

La proteina de patata funciona muy bien como emulsionante:
IL Indulleida SA (Spain) podria producirse una mayonesa estable y relativamente sdlida.

Incorporacion de un 28% de aislado de proteina de patata
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Proteina de piel de patata agrimaxo

Proteina de patata en elaboraciones % Fraunhofer

=

Without cream

Without egg

Reference

Incorporacion en diferentes
formulaciones de helado Snacks extrusionados. Optimizacion actual de los parametros de

extrusion utilizando una mezcla de proteina de guisante,
almidon y 13% de proteina de patata liofilizada
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Proteina de piel de patata agrimaxo
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Disefio de aplicaciones :'///; Fraunhofer
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Elaboracion de recubrimiento comestible con proteccién ~ Tendencia a mayor firmeza en las frutas recubiertas
mecdnica, desecacion retardada
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Polifenoles de alperujo y hojas de olive y piel N -
de patata OgrlmQXQ

Ingredientes de alto valor afadido

IL Indulleida SA (Spain)

Caracterizacion in vitro y aplicaciones en vivo

Plantas Pilotos IRTA con Registro Sanitario productos de IV gamma y
elaborados vegetales
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Aromas de alperujo y hojas de olive y de piel )
de patata aQgrimaxv

Ingredientes de alto valor afadido e [T ieoga
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Valorizacion de subproductos del cereal agrimaxo
IRTA

Ingredientes de alto valor afadido A [ ko

Caracterizacion in vitro (potencial antioxidante o antimicrobiano)
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Valorizacion de subproductos del cereal agrimaxo
IRTA

Ingredientes de alto valor afadido e [T eAga
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Caracterizacion in vitro y disefio de aplicaciones en vivo (potencial antioxidante o
antimicrobiano)

Aplicacion productos de IV gamma por inmersion, sprayado o
mediante recubrimiento comestible (meldn, manzana) After 4 days
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Valorizacion de subproductos del cereal agrimaxo
IRTA

Ingredientes de alto valor afadido e o

Aplicaciones en vivo (potencial antioxidante o antimicrobiano, valor
nutricional)

Validacion en planta piloto. Aplicacion de los ingredientes en formulaciones liquidas
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Valorizacion de subproductos del cereal agrimaxo
IRTA

Ingredientes de alto valor afadido A [ ko
Aplicaciones en vivo (alto valor nutricional)

Aplicacion de los extractos en productos panificables

Control
10% 75%
Extract Extract
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Valorizacion de subproductos del cereal Qgrimgsﬁ_,

Ingredientes de alto valor anadido

Chamical characterization rried out Ing the procedure
5 and standards of TAPPI T200 series

according TAPPI standards i 3 e
g - Fibrous materials and pulp testing

| Cooking | | Refining | | Bleaching | | Disintegration |
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Remove Produce the Remove
lignin and external residual
hemicellulose fibrillation of lignin and
fraction. fibers by peeling hemicellulose
off the external
ayers.

ITENE Instituto Tecnoldgico del Embalaje, Transporte y
Logistica (Spain)

IRTA

A [T TR

Aplicacion como texturizante

(A) Tara gum (B) Xanthan gum (C) Guar gum (D)

Carrageenan (E) Pectin (F) Agar (G) Gelatin (H)
Cellulose microfibres



Valorizacion de subproductos del cereal agrimaxo
IRTA

Ingredientes de alto valor afadido e

AGHOALIMENTARES I

(A) Tara gum (B) Xanthan gum (C) Guar gum (D) Carrageenan (E) Pectin (F) Agar
(G) Gelatin (H) Cellulose microfibres (I) Control




Valorizacion de subproductos del cereal agrimaxo

Ingredientes de alto valor afadido n

Emulsifying power and emulsion stability
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Work of penetration (N-s)

yd ocholloid

(A) Tara gum (B) Xanthan gum (C) Guar gum (D) Carrageenan (E) Pectin (F) Agar (G) Gelatin (H) Cellulose microfibres
(1) Control



Valorizacion de subproductos intermedios  agrimaXo
IRTA .

Medio de crecimiento para microorganismos de la industria

Transformation of by-products in suitable components for
microorganisms production

Potato byproducts (IL)  Potato byproducts (IL)

The growth in the prepared media was compared to the growth
obtained in standard media



Valorizacion de subproductos intermedios  agrimaXo
IRTA .

Medio de crecimiento para microorganismos de la industria

Optimizacion condiciones de produccion en
bioreactor

Produccion en Planta Piloto de Produccion y Formulacion IRTA
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